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Resumo:

Politicas de salide em contextos descentralizados e autbnomos como € o caso do Brasil, trouxeram
desafios para o plangjamento, geréncia e avaliacdo do setor de salde publica, exigindo articulagdo entre
0rgdos governamentais e participacdo popular na tomada de decisdes. No Brasil, a Vigilancia Sanitéria
esta ligada ao Sistema Unico de Salide e cabe a0 municipio programé-la, observando as leis federais e
estaduais. O objetivo deste trabalho foi analisar a vulnerabilidade da seguranca aimentar em Santa
MarialRS, comprovada pela interdicdo de restaurantes e distribuidoras de aimentos, no
acompanhamento da rotina de acbes da Coordenadoria de Fiscalizagdo de Alimentos e Produtos
Agropecu&rios, durante trés meses do ano de 2016. Durante a realizagdo do Estégio Curricular em
Medicina Veterinaria na Vigilancia Sanitéria de Santa Maria/lRS, foram visitados 248 estabel ecimentos
comerciais e aplicados um check list baseado na Portaria 78/2009 da Secretaria da Saide do Estado do
Rio Grande do Sul que normatiza a fiscalizagdo em servicos de alimentacdo. Essa agdo constatou
condi¢cBes higienicossanitérias insatisfatorias como produtos alimenticios vencidos ou adulterados,
interdicOes de dois restaurantes, apreensdo de 4.828,06 kg de produtos de origem animal improprios para
0 consumo e resultou na prisdo de dois comerciantes reincidentes. A seguranca alimentar € priorizada
nas agdes de fiscalizagdo ao inibir fraudes e garantir o acesso a alimentos de qualidade. No entanto, além
da perspectiva punitiva, é necessario refletir sobre o papel formativo do setor publico que faz a
fiscalizacdo e dos responsaveis pela construcdo de politicas publicas. Observou-se que € grande a
disténcia entre a realidade dos estabel ecimentos e o preconizado pelo Cédigo Sanitério. Entre os fatores
gue reduzem a efetividade sanitaria estdo a negligencia de proprietarios e colaboradores para com 0s
critérios de fiscalizagdo e estabelecimentos em situacfes precérias de organizagcdo e higiene, que séo
autuados ou interditados pelas acOes de controle. A desinformagdo ou conivéncia de consumidores com
os fatores de risco a salde reduz a efetividade dos servigos prestados pela vigilancia sanitaria. Assim, a
eficacia das agBes de vigilancia sanitaria depende além das agdes de controle, de um processo de
formacao de proprietéarios e consumidores.
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PERSPECTIVAS INSTITUCIONAIS DE CONTROLE E FISCALIZACAO DE
ALIMENTOS EM SANTA MARIA/RS

1 INTRODUCAO

Politicas de saide em contextos descentralizados e autobnomos como € o caso do
Brasil, trouxeram desafios para o planejamento, geréncia e avaliacdo do setor de saide
publica, exigindo articulacdo entre 6rgdos governamentais e participacdo popular na tomada
de decisdes. No Brasil, a Vigilancia Sanitdria estd ligada ao Sistema Unico de Satde e cabe ao
municipio programa-la, observando as leis federais e estaduais. O objetivo deste trabalho foi
analisar a vulnerabilidade da seguranca alimentar em Santa Maria/RS, comprovada pela
interdicdo de restaurantes e distribuidoras de alimentos, no acompanhamento da rotina de
acoes da Coordenadoria de Fiscalizacdo de Alimentos e Produtos Agropecudrios, durante trés
meses do ano de 2016.

2 METODOLOGIA

Durante a realizacdo do Estdgio Curricular em Medicina Veterindria na Vigilancia
Sanitdria de Santa Maria/RS, foram visitados 248 estabelecimentos comerciais e aplicados um
check list baseado na Portaria 78/2009 da Secretaria da Saude do Estado do Rio Grande do
Sul que normatiza a fiscaliza¢do em servigos de alimentagdo. Essa acdo constatou condi¢des
higienicossanitarias insatisfatorias como produtos alimenticios vencidos ou adulterados,
interdi¢cdes de dois restaurantes, apreensao de 4.828,06 kg de produtos de origem animal
improprios para o consumo e resultou na prisao de dois comerciantes reincidentes.

3 RESULTADOS e DISCUSSAO

A seguranca alimentar € priorizada nas agdes de fiscalizacdo ao inibir fraudes e
garantir o acesso a alimentos de qualidade. No entanto, além da perspectiva punitiva, é
necessdrio refletir sobre o papel formativo do setor publico que faz a fiscalizacdo e dos
responsdveis pela construcao de politicas piblicas. Observou-se que € grande a distincia entre
a realidade dos estabelecimentos e o preconizado pelo Cédigo Sanitario. Entre os fatores que
reduzem a efetividade sanitdria estdo a negligencia de proprietdrios e colaboradores para com
os critérios de fiscalizacdo e estabelecimentos em situagOes precdrias de organizacido e
higiene, que sdo autuados ou interditados pelas acdes de controle.

4 CONSIDERA COES FINAIS

A desinformagao ou conivéncia de consumidores com os fatores de risco a sauide
reduz a efetividade dos servigos prestados pela vigilancia sanitdria. Assim, a eficdcia das
acoes de vigilancia sanitdria depende além das acdes de controle, de um processo de formacao
de proprietérios e consumidores.
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