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Resumo:

As indlstrias de alimentos devem garantir a qualidade higiénico-sanitaria de seus produtos desde a
producdo até o consumo pelos clientes. Para isso, 0s responsaveis pela vistoria e inspecdo sanitéria sdo
0s Orgaos competentes vinculados ao governo federal, estadual e municipal na aplicacdo de normas bem
como a verificagdo do atendimento aos padrfes e condi¢bes previstas em legislagdo especifica . O
presente trabalho teve como objetivo avaliar a presenca ou auséncia de Salmonella spp. em linguicas
frescais suinas comercializada no municipio de Pelotas - RS. Foram coletadas 40 amostras de linguica
frescal suina, no periodo de marco a dezembro de 2016, adquiridas em comércios da cidade de Pelotas-
RS. A cada coleta foram analisadas 2 amostras, totalizando 20 coletas. Das 40 amostras de linguica suina
frescal analisadas, quatro (10%) apresentaram contaminagdo por Salmonella spp., segundo a RDC n°12
de 2001, estabelece que Salmonella spp. em produtos carneos como a Linguica deve ser ausente em 25¢.
Sendo assim 90% das amostras analisadas estavam de acordo com a legislagéo.
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Salmonella spp. EM LINGUICAS SUINAS COMERCIALIZADAS NO MUNICIPIO
DE PELOTAS - RS

RESUMO

As industrias de alimentos devem garantir a qualidade higi€nico-sanitdria de seus produtos desde a
producdo até o consumo pelos clientes. Para isso, os responsaveis pela vistoria e inspecao sanitdria sao
os 6rgaos competentes vinculados ao governo federal, estadual e municipal na aplicagdo de normas
bem como a verificagdo do atendimento aos padrdes e condi¢des previstas em legislagdo especifica . O
presente trabalho teve como objetivo avaliar a presenca ou auséncia de Salmonella spp. em
linguicas frescais suinas comercializada no municipio de Pelotas — RS. Foram coletadas 40
amostras de linguica frescal suina, no periodo de margo a dezembro de 2016, adquiridas em
comércios da cidade de Pelotas-RS. A cada coleta foram analisadas 2 amostras, totalizando 20
coletas. Das 40 amostras de linguica suina frescal analisadas, quatro (10%) apresentaram
contaminacdo por Salmonella spp., segundo a RDC n°12 de 2001, estabelece que Salmonella
spp. em produtos cdrneos como a Linguica deve ser ausente em 25g. Sendo assim 90% das
amostras analisadas estavam de acordo com a legislagao.

1 INTRODUCAO

As industrias de alimentos devem garantir a qualidade higiénico-sanitdria de seus produtos
desde a producdo até o consumo pelos clientes. Para isso, os responsdveis pela vistoria e inspecdo
sanitdria sdo os 6rgdos competentes vinculados ao governo federal, estadual e municipal na aplicacio
de normas bem como a verificacdo do atendimento aos padrdes e condi¢cdes previstas em legislagcao
especifica MANTOVANI; et al, 2011).

As industrias de alimentos devem garantir a qualidade higiénico-sanitdria de seus produtos
desde a producdo até o consumo pelos clientes. Para isso, os responsdveis pela vistoria e inspe¢do
sanitdria sdo os 6rgdos competentes vinculados ao governo federal, estadual e municipal na aplicacio
de normas bem como a verificacdo do atendimento aos padrdes e condi¢cdes previstas em legislacdo
especifica MANTOVANI; et al, 2011).

Dentre os derivados, a linguica representa um dos principais embutidos suscetiveis a
contaminagdo tanto por micro-organismos patogénicos como deteriorantes, podendo ocorrer
contaminacdo durante o preparo, manufatura e estoque do produto (GIOVANNINI;
PRENCIPE; CONTE, 2004).

O presente trabalho teve como objetivo avaliar a presenca ou auséncia de Salmonella
spp. em linguicas frescais suinas comercializada no municipio de Pelotas - RS.

2 METODOLOGIA
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Foram coletadas 40 amostras de linguica frescal suina, no periodo de marco a
dezembro de 2016, adquiridas em comércios da cidade de Pelotas-RS. A cada coleta foram
analisadas 2 amostras, totalizando 20 coletas.

As andlises microbioldgicas foram realizadas de acordo com as recomendacdes
propostas pela American Public Health Association (APHA) (Downes&ito, 2001) com
modificagdes. As amostras foram pesadas e identificadas assepticamente e submetidas a
diluigdes seriadas até a dilui¢do 106,

Para o isolamento de Salmonella spp. foi realizado pré-enriquecimento em &agua
peptonada tamponada a 37°C por 24 horas, enriquecimento seletivo em Caldo Rappaport-
Vassiliadis a 42°C por 24 horas e Caldo Tetrationato a 37°C por 24 horas. Em seguida, foi
feito semeadura em placas de Agar Desoxicolato-Lisina-Xilose (XLD) e Agar Hektoen-
Enteric (HE), sendo ambos incubados por 24 horas a 37°C. Coldnias tipicas foram submetidas
2 identificacio bioquimica em Agar Triplice Ferro (TSI), Agar Lisina Ferro (LIA) e Agar
Urease a 37°C por 24 horas. As amostras que apresentaram reacdo bioquimica caracteristica
foram submetidas a identificacdo soroldgica, utilizando-se os soros polivalentes anti-
salmonella somaético e flagelar (Probac).

3 RESULTADOS e DISCUSSAO

Na Tabela 1 estdo dispostos os resultados obtidos para e Samonella spp. em amostras
de linguica suina.

Tabela 1-Pesquisa de Samonella spp. em 40 amostras de linguica suina vendidas em
cidade de Pelotas-RS, Brasil, no periodo de mar¢o a dezembro de 2016

Salmonella
Amostras spp.-
N (%)
40 4

N € o nimero de amostras com a presenca de Salmonella spp.

Das 40 amostras de linguica suina frescal analisadas, quatro (10%) apresentaram
contaminagdo por Salmonella spp., segundo a RDC n°12 de 2001, estabelece que Salmonella
spp- em produtos cdrneos como a Lingui¢a deve ser ausente em 25g. outros autores acharam
resultados similares como por exemplo IGLESIAS et al., 2013 que analisou 60 amostras de
linguica suina tipo frescal e encontrou oito amostras contaminadas.

Em um estudo realizado por Samulak et al (2011), mostra que a contaminacdo depende
muito da manipulacdo e da higiene realizada ao animal antes do abate como forma de
minimizar a contaminagdo, obteve-se resultados dentro dos padrdes estabelecidos, tendo um
aumento na contaminac¢do durante os varios processos do abate como depilacio e evisceracao
que pode ser por extravazamento do conteudo visceral, mas ainda assim se manteve dentro do
permitido.
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4 CONSIDERA COES FINAIS

Conclui-se, portanto, que a presenca de Salmonella verificada nas amostras denota
uma situacdo preocupante, ficando claro a necessidade de melhoria dos métodos de higiene e
sanidade em todas as etapas da cadeia produtiva, visando evitar contaminacoes.

REFERENCIAS

COSTALUNGA, S.; TONDO, E. Salmonellosis in Rio Grande do Sul, 1997-1999 Brazilian
Journal of Microbiology, v.33, p. 342346, 2002.

Downes, F. P.; Ito, H. Compendium Of Methods for the microbiological examination of
foods.. 4. ed. Washington: American Public Health Association (APHA), 676 p. 2001.

GIOVANNINI, A.; PRENCIPE, V.; CONTE, A. Quantative risk assessment of Salmonella
spp. infection for the consumer of pork products in an italian region. Food Control, v.15,
p-139-144, 2004.

IGLESIAS, M. A.; GOMES, M. S. M.; MARQUES, J. L.; RIBEIRO, G. A. PRESENCA DE
Salmonella spp. EM LINGUICAS SUINA TIPO FRESCAL COMERCIALIZADAS NO
SUL DO BRASIL. 12° mostra de producio universitaria. 2013.

MANTOVANI, Daniel; et al. Avaliacdo Higiénico-Sanitdria de Linguigas tipo frescal apds
inspe¢do sanitdria realizada por 6rgdos federal, estadual e municipal na regido noroeste do
Parana. Revista Satde e Pesquisa, v. 4, n. 3, p. 357-362, set-dez, 2011.

RDC: Resolucao n° 12 , de 02 de janeiro. Aprova o Regulamento Técnico sobre Padrdes
Microbiolégicos para Alimentos. Diario Oficial da Unido, Poder Executivo. ANVISA —
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Brasil, 2001.

SAMULAK; Renata Louize; et al. Condi¢do Higiénico Sanitdria de abatedouro frigorifico e
fabrica de embutidos no estado do Parand. Revista Brasileira de Tecnologia
Agroindustrial. Ponta Grossa — Parand — Brasil. V. 05, p. 408-417, 2011.

Anais do 10° SALAO INTERNACIONAL DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO - SIEPE
Universidade Federal do Pampa | Santana do Livramento, 6 a 8 de novembro de 2018



