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Resumo:

O carvd@o emprega na indlstria do vinho a fungdo de clarificante e desodorizante. Nesta pesquisa foi produzido biocarvéo
através da pirdlise do bagagco de uva em um pirolisador feito de tambor de metal, diferente dos métodos convencionais de
producdo do biocarvéo, pois esse método tem como objetivo utilizar as tecnologias disponiveis para pequenos agricultores.
Cada um dos prot6tipos possui diferengas estruturais, sendo o primeiro protétipo voltado a minimizar a geragdo de fumaca
para promover melhor bem-estar no trabalho. O segundo prot6tipo, utilizado na producéo do biocarvéo testado nesta pesquisa,
visa a maior conservacdo do carbono no ambiente de producdo, ou sgja, a menor perda possivel de carbono decorrente da
pirdlise. O objetivo geral desta pesquisa, é construir um roteiro de utilizago residuos referentes tanto ao vinhedo quando &
vinicola. E, assim, construir um caminho para que esses residuos possam voltar tanto para o vinhedo, em forma de
fertilizantes, quanto para a vinicola, em forma de insumo enologico, promovendo a sustentabilidade na industria vitivinicola.
O objetivo especifico € a aplicagdo do biocarvéo de bagaco de uva no clareamento do vinho. Apds a pirdlise, o0 materia foi
triturado, separado por tratamento e ativado com peréxido de hidrogénio (T2), hidréxido de potéssio (T3) e sulfeto de zinco
(T4) sendo o T1 (testemunha) constituido apenas de vinho. Em seguida, os biocarvBes ativados foram secados na estufa e
triturados novamente. O experimento foi aplicado em 12 bégueres com 200ml de vinho tinto, sendo divididos em quatro
tratamentos com trés repeti¢cdes cada, 0s quais foram adicionados 0,2g do biocarvéo do tratamento mais 0,1g de bentonita, nos
tratamentos 2, 3 e 4. Apos 2 dias a aplicacdo do biocarvao no vinho, os vinhos foram filtrados e analisado a sua tonalidade e
intensidade por espectrofotometria. Sendo assim o tratamento 1 apresentou resultados de intensidade e tonalidade maiores
comparado aos tratamentos 2, 3 e 4. Concluimos entdo que apesar do T3 (intensidade 2,155 e tonaidade 1,309) ter
modificado o pH do vinho, e a clarificagdo do T2 (intensidade 2,262 e tonalidade 1,000) e T4 (intensidade 2,250 e tonalidade
1,055) ndo terem sido t&o significativas em comparacdo a T1 (intensidade 2,392 e tonalidade 1,063), hem eficientes como os
carvbes comerciais esperamos que em um futuro teste, com base nos resultados deste trabalho, sgjam realizadas modificagtes
na metodol ogia de producdo do carvao e na clarificacdo do mosto e do vinho.
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CLARIFICACAO DE VINHO A BASE DE BIOCARVAO PROVENIENTE DE
RESIDUOS VITIVINICOLAS

1 INTRODUCAO

Hoje em dia se fala muito sustentabilidade, porém ¢é decorrente a sua inaplicabilidade
devido a lacuna existente entre a conversa e¢ a pratica (FERRARI, 2010). Dentro das
pesquisas sobre sustentabilidade, o biocarvdo como uso eficiente de residuos, ja praticado
antigamente pelos indigenas da Amazonia (REZENDE, 2011), se apresenta atualmente no
campo cientifico como uma proposta eficiente e inovadora no uso da agricultura.

De acordo com o Instituto Brasileiro do Vinho (IBRAVIN) na safra de 2015, apenas o
Rio Grande do Sul produziu 702,9 milhdes de quilos de uvas, gerando 442,50 milhdes de
litros de vinho e outros derivados de uva. Se em média 20% do peso do cacho da uva sdo de
residuos solidos (bagaco e engago) eliminados na obtengio de mosto (CATALUNA, 1984,
p.40), entdo apenas o Rio Grande do Sul gerou cerca de 143,12 milhdes de quilos de residuos
de aproximadamente 546 milhdes de quilos uvas processadas (IBRAVIN, 2017). Sendo que a
maior parte da produ¢@o nacional de vinho ¢ de vinho tinto, seguido do vinho branco e vinho
rosado, que expressam uma quantidade significativa (IBRAVIN, 2017). Vale explicar que,
geralmente os vinhos brancos sdo feitos a partir de uvas brancas, os “blanc de blancs”,
porém também se produz vinho branco com uva tintas, os “blanc de noirs”.

Os responsaveis pela coloragdo nos vinhos tintos e rosados, as antocianinas sao
pigmentos naturais que estdo presentes em diversos vegetais e apresentam tonalidades que
variam de vermelho vivo ao violeta/azul (BOBBIO, 1995). Para a produ¢ao de vinho branco
oriundo de uva tinta ¢ necessario que seja realizado uma clarificacdo para diminuir a
quantidade de antocianinas que sdo extraidas da uva durante o processo de elaboracdo do
vinho. No atual mercado enologico existem diversos produtos comerciais de diferentes
origens que sdo usados no processo de clareamento, entre eles o carvao ativado. Com a
intencdo de reutilizar de forma sustentavel os residuos vitivinicola e criar novas tecnologias
acessiveis e aplicaveis para a agricultura familiar, o Nucleo de Estudo e Pesquisa em
Agroecologia, Manejo e Conservacao do Solo (NASol) propde entao criar um clarificante de
carvao do engago e bagago que sdo descartados apos o processamento da uva.

O objetivo geral desta pesquisa, ¢ construir um roteiro de utilizagdo de residuos
referentes tanto ao vinhedo quando a vinicola. E, assim, construir um caminho para que esses
residuos possam voltar tanto para o vinhedo, em forma de fertilizantes, quanto para a
vinicola, em forma de insumo enoldgico, promovendo a sustentabilidade na industria
vitivinicola. E o objetivo especifico é a aplicacdo do biocarvdo de bagagco de uva no
clareamento do vinho.

2 METODOLOGIA

Este trabalho foi realizado pelo Nucleo de Estudo e Pesquisa em Agroecologia,
Manejo e Conservagdo do Solo (NASol) da Universidade Federal do Pampa - Campus Dom
Pedrito que entre suas diversas frentes de pesquisa tem desenvolvido testes na produgdo de
biocarvao com residuos viticolas e sua aplica¢do na viticultura como fertilizante em videira, e
na enologia como insumo enologico.

O material utilizado para a produgdo de biocarvao foi coletado do descarte de residuos
(bagaco e engago) das disciplinas praticas do curso de Enologia da UNIPAMPA durante o



periodo de safra 2018. Para transformar esse material em biocarvao foi desenvolvido um
pirolisador de tambor de metal (Figura 2) construido por pesquisadores do NASol
especificamente para a produgdo de biocarvdo. Apds a pirdlise o biocarvao (Figura 1) foi
triturado, separado por tratamento e ativado com peroxido de hidrogénio (T2), hidroxido de
potassio (T3) e sulfeto de zinco (T4) sendo o T1 (testemunha) constituido apenas de vinho.
Em seguida, os biocarvoes ativados foram secados na estufa e triturados novamente. Foram
realizadas aplicagdes de biocarvdo em em 12 béqueres com 200ml de vinho tinto, sendo
divididos em quatro tratamentos com trés repeticdes cada, os quais foram adicionados 0,2g
do biocarvao (100g/hL) do tratamento mais 0,1g (50g/hL) de bentonita, nos tratamentos 2, 3
e 4. Apos 2 dias a aplicacdo do biocarvao no vinho, os vinhos foram filtrados e analisados em
relagdo tonalidade e intensidade por espectrofotometria.

3 RESULTADOS e DISCUSSAO

O tratamento 1 apresentou resultados de intensidade e tonalidade maiores (Figura.l)
comparado aos tratamentos 2, 3 e 4.

Figura 1- Biocarvao de residuos de uva (2018).
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Fonte: Autores, 2018.

O material foi preparado dentro de um bioreator construido por pesquisadores do
proprio grupo de pesquisa (NASol). O material foi coletado apds o processamento das uvas
na vinicola experimental do Campus da UNIPAMPA Dom Pedrito, e ainda imido posto
dentro do segundo reator, que fica dentro do reator principal (Figura 2). Os residuos da uva
foram pirolisados com o calor produzido pela lenha em combustao dentro do reator externo.

Figura 2- Compilado de fotos do modelo do reator de pirdlise




Fonte: Autores, 2018.

Concluimos entdo que apesar do T3 (intensidade 2,155 e tonalidade 1,309) ter
modificado o pH do vinho, ¢ a clarificagdo do T2 (intensidade 2,262 e tonalidade 1,000) e T4
(intensidade 2,250 e tonalidade 1,055) nao terem sido tao significativas em comparagdo a T1
(intensidade 2,392 e tonalidade 1,063).

4 CONSIDERACOES FINAIS

Consideramos que, embora os biocarvdes ativados que foram utilizados neste
trabalho nao terem apresentado eficiéncia na clarificagdo comparados aos carvoes comerciais,
esperamos que em um futuro teste, com base nos resultados deste trabalho, sejam realizadas
modifica¢des na metodologia de producido e ativagao do carvao na clarificacdo do mosto e do
vinho.

Cabe mencionar que este tipo de pesquisa na regido € recente e estd em continuidade.
Acredita-se que futuramente alcancaremos resultados diferentes em razao de testes que levem
em consideragdo outros condicionantes e variaveis.
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