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Resumo:

No processamento de industrias Oleicolas para a extracéo de azeite, gera-se uma quantidade significativa
de subprodutos podendo ser classificados como residuos sélidos e liquidos sendo que os mesmos devem
ser tratados antes do seu descarte ou anda podem ser utilizados como coadjuvantes para
desenvolvimento de produtos alimenticios devido suas propriedades antioxidantes. O bagaco proveniente
da extragdo do azeite, pode ser utilizado na elaboracdo de ragdes animais, como fertilizantes em solos
Visto que 0 mesmo apresenta nitrogénio, fosforo e potassio, além de poder ser utilizado na producéo de
carvao ativado e como combustivel. As folhas s8o comumente utilizadas na forma de chas, devido aos
compostos fendlicos presentes que propiciam propriedades benéficas ao organismo quando consumidos.
Na folha, ha a presenca de um composto fendlico majoritério chamado oleuropeina que ndo apresenta
guantidade significativa no azeite, porém este fenol apesar das propriedades antioxidantes, anti-
inflamatorias, antimicrobianas, antiaterogénicas apresenta um gosto amargo marcante pela presenca da
oleuropeina, o que dificulta sua aplicacdo quando relacionados a andlise sensorial. A partir da elaboracéo
da farinha de folhas, foram feitos biscoitos do tipo cookie e massas alimenticias, substituindo
parcia mente a farinha de trigo.
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POSSIBILIDADE DE APROVEITAMENTO DE RESIDUOS OLEICOLAS

RESUMO

No processamento de industrias Oleicolas para a extracdo de azeite, gera-se uma quantidade
significativa de subprodutos podendo ser classificados como residuos sélidos e liquidos sendo que
os mesmos devem ser tratados antes do seu descarte ou ainda podem ser utilizados como
coadjuvantes para desenvolvimento de produtos alimenticios devido suas propriedades
antioxidantes. Dentre os residuos sélidos, tem-se o bagaco de oliveira que apresenta quantidades
considerdveis de antioxidantes apds a extracdo do azeite, além das folhas de oliveira que sdo
provenientes da poda. As dguas rucas sdo provenientes dos residuos liquidos da extragdo do azeite,
produzida apds diversos processos, como moagem, lavagem da azeitona e das tremonhas de
armazenamento, entre outras. O bagaco proveniente da extracdo do azeite, pode ser utilizado na
elaboragdo de ragdes animais, como fertilizantes em solos visto que o mesmo apresenta nitrogénio,
fosforo e potdssio, além de poder ser utilizado na producdo de carvao ativado e como combustivel.
As folhas s@o comumente utilizadas na forma de chds, devido aos compostos fendlicos presentes
que propiciam propriedades benéficas ao organismo quando consumidos. Na folha, ha a presenca de
um composto fendlico majoritario chamado oleuropeina que nio apresenta quantidade significativa
no azeite, porém este fenol apesar das propriedades antioxidantes, anti-inflamatérias, anti-
microbianas, antiaterogénicas apresenta um gosto amargo marcante pela presenca da oleuropeina, o
que dificulta sua aplicacdo quando relacionados a andlise sensorial. A partir das propriedades
benéficas das folhas, e visando um total aproveitamento dos residuos gerados pelas oleicolas, o
objetivo deste trabalho € avaliar a viabilidade de aproveitar os residuos gerados em agroindustrias
da Regido da Campanha e desenvolver produtos alimenticios a partir das folhas oriundas da poda.
Com isso, foi desenvolvida farinha a partir da secagem de folhas e posterior moagem. A partir da
elaboracdo da farinha de folhas, foram feitos biscoitos do tipo cookie e massas alimenticias,
substituindo parcialmente a farinha de trigo. A partir dos resultados obtidos, verificou-se
viabilidade de aproveitar residuos de oleicolas da regido, agregando valor a produtos e auxiliando
produtores locais no melhor aproveitamento dos subprodutos gerados, sendo que ainda sdo
necessdrias avaliagdes fisico-quimicas e bioativas dos produtos para complementar o estudo que faz
parte do projeto de extensao do Programa de Apoio aos Polos Tecnoldgicos — Secretaria da Ciéncia,
Inovacao e Desenvolvimento Tecnolégico do Estado do Rio Grande do Sul e Banco Mundial
desenvolvido pelo Laboratério de desenvolvimento tecnoldgico e inovagdo aplicados aos olivais da
Regido da Campanha na Universidade Federal do Pampa — UNIPAMPA.
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