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Resumo:

As conservas sao excelentes opgoes para que os alimentos produzidos em excesso possam também ser
armazenados, gerando um impacto positivo na cadeia alimenticia, pois evita o desperdicio e garante a
sustentabilidade Oliveira (2016). A histéria dos alimentos em conserva nos remete a antiguidade, quando
0s homens tinham que armazenar os alimentos para que ndo estragassem apos o término da estacdo
Amara (2018). Devido a diversidade de haetos presente, quantificdlo tornou-se algo de praxe, assim,
diversos métodos analiticos foram criados, como por exemplo a espectrofotometria e volumetrias. O
método de Volhard € uma volumetriaindireta de determinagdo de ions que precipitam com a prata \V ogel
(1981). Dando énfase a essa andlise volumétrica, o devido trabalho tem como serventia, um estudo de
casos, onde os métodos de Volhard sdo empregado, para, posteriormente aplicdlo a pesguisa
laboratorial. Fora utilizado artigos, onde houveram aplicacBes ou, mencgdes da utilizacdo do método,
para, futuramente, aplica-lo durante quantificacdo de haletos presentes em salmouras. O método Volhard
envolve a titulagdo do ion prata em meio &cido com solugdo padréo de tiossulfato de aménio NHASCN,
apos a precipitacdo do ion cloreto, em presenca do indicador, que é uma solucdo saturada de Sulfato
férrico amoniacal. Quando todos os ions de Ag+ tiverem se depositado sob a forma de AgSCN, havera a
formag&o de um precipitado marrom-avermelhado de FeSCN+2. E um método onde ocorre a formagéo
de um complexo soltvel. Sendo um procedimento indireto de determinagcdo de ions que precipitam com
a prata. Durante as pesquisas dos artigos, fora observado que essa é uma prética de ssimples execucéo. As
mais importantes aplicacbes deste método sdo as relacionadas a determinagdo de haletos em meio &cido.
As vantagens do método é o fato da titulacdo ser realizada em meio écido, assegurando o campo de
aplicacdo e, ha uma economia da solugdo de prata e a visualizagdo do ponto final € melhor. Um
obstaculo que surge ao efetuar uma volumetria de precipitacdo € que ndo ha existéncia de indicadores
gerais. Assim, nas volumetrias de precipitacdo, os indicadores utilizados sdo especificos de cada
titulacdo, dependendo da reacdo quimica que |hes serve de base. Por fim, as perspectiva futuras deste
trabalho sdo; quantificar os haletos presentes na salmoura de conservas alimenticias.
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SALMOURAS E HALETOS: UM OLHAR POR VOLHARD

1 INTRODUCAO

As conservas sao excelentes opgdes para que os alimentos produzidos em excesso
possam também ser armazenados, gerando um impacto positivo na cadeia alimenticia, pois
evita o desperdicio e garante a sustentabilidade Oliveira (2016). A historia dos alimentos em
conserva nos remete a antiguidade, quando os homens tinham que armazenar os alimentos
para que nao estragassem apos o término da estacdo Amaral (2018).

Devido a diversidade de haletos presente, quantifica-lo tornou-se algo de praxe, assim,
diversos métodos analiticos foram criados, como por exemplo a espectrofotometria e
volumetrias. O método de Volhard ¢ uma volumetria indireta de determinagdo de ions que
precipitam com a prata Vogel (1981). Dando énfase a essa andlise volumétrica, o devido
trabalho tem como serventia, um estudo de casos, onde os métodos de Volhard sdo
empregado, para, posteriormente aplica-lo a pesquisa laboratorial.

2 METODOLOGIA

Fora utilizado artigos, onde houveram aplicagdes ou, mencdes da utilizacdo do
método, para, futuramente, aplica-lo durante quantificacdo de haletos presentes em salmouras.

O método Volhard envolve a titulagdo do ion prata em meio acido com solucio padrao
de tiossulfato de amoénio NH,SCN, apds a precipitagdo do ion cloreto, em presenca do
indicador, que ¢ uma solugdo saturada de Sulfato férrico amoniacal. Quando todos os ions de
Ag" tiverem se depositado sob a forma de AgSCN, havera a formacgdo de um precipitado
marrom-avermelhado de FeSCN*.

Reacdo do analito: X', ~ Agt,, S AgX,

Reacio do indicador: PE_FM +5CN 5 FESC\“:{@
E um método onde ocorre a formagdo de um complexo solivel. Sendo um

procedimento indireto de determinagao de ions que precipitam com a prata.

3 RESULTADOS e DISCUSSAO

Durante as pesquisas dos artigos, fora observado que essa € uma pratica de simples
execucdo. As mais importantes aplicagdes deste método sdo as relacionadas a determinagao
de haletos em meio acido. As vantagens do método ¢ o fato da titulagdo ser realizada em meio
acido, assegurando o campo de aplicacdo e, ha uma economia da solu¢do de prata e a
visualizac¢ao do ponto final ¢ melhor.

4 CONSIDERACOES FINAIS

Um obstaculo que surge ao efetuar uma volumetria de precipitagdo ¢ que ndo ha
existéncia de indicadores gerais. Assim, nas volumetrias de precipita¢do, os indicadores
utilizados sao especificos de cada titulagdo, dependendo da reacao quimica que lhes serve de
base. Por fim, as perspectiva futuras deste trabalho s3o; quantificar os haletos presentes na
salmoura de conservas alimenticias.
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