
EFICIÊNCIA DA MONITORIA NA DISCIPLINA DE QUIMICA GERA

Hyoran Martins 1

Suziane Antes 2

Resumo:

A química é essencial na Enologia, estando presente desde a produção da matéria-prima até a elaboração 
e finalização do vinho. Portanto, o aluno que ingressa no curso de Enologia deve ter noções básicas desse 
assunto, e a disciplina de Química Geral ofertada no primeiro semestre tem por objetivo certificar que 
todos os alunos alcancem um nível mínimo de conhecimento para terem condições de prosseguir sua 
formação nesta área. Com o passar dos anos em que essa matéria é ofertada, observou-se que muitos 
alunos ingressantes têm defasagens no entendimento de química, demonstrando nitidamente a 
necessidade do auxílio de um monitor para este componente curricular. No ano de 2017, a monitoria 
proporcionou uma melhora no número de alunos aprovados e na média geral da turma, comparado aos 
anos anteriores em que não havia o acompanhamento do monitor. Em 2018, a média geral da turma foi 
de 5.49, mantendo o aproveitamento apresentado no ano anterior que foi de 5.46, considerando os alunos 
aprovados e reprovados. A taxa de aprovados em 2018 foi de 55,88%, apresentando um aumento em 
relação à de 2017 que foi de 54,34%, considerando somente os alunos frequentes. Portanto, é possível 
concluir que a monitoria é uma importante ferramenta para melhorar o desempenho e o incentivo aos 
alunos ingressantes das turmas de Química Geral.
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RESUMO 

 
A química é essencial na Enologia, estando presente desde a produção da matéria-prima 

até a elaboração e finalização do vinho. Portanto, o aluno que ingressa no curso de Enologia 
deve ter noções básicas desse assunto, e a disciplina de Química Geral ofertada no primeiro 
semestre tem por objetivo certificar que todos os alunos alcancem um nível mínimo de 
conhecimento para terem condições de prosseguir sua formação nesta área. Com o passar dos 
anos em que essa matéria é ofertada, observou-se que muitos alunos ingressantes têm 
defasagens no entendimento de química, demonstrando nitidamente a necessidade do auxílio 
de um monitor para este componente curricular. No ano de 2017, a monitoria proporcionou 
uma melhora no número de alunos aprovados e na média geral da turma, comparado  aos anos 
anteriores em que não havia o acompanhamento do monitor. Em 2018, a média geral da turma 
foi de 5.49, mantendo o aproveitamento apresentado no ano anterior que foi de 5.46, 
considerando os alunos aprovados e reprovados. A taxa de aprovados em 2018 foi de 55,88%, 
apresentando um aumento em relação à de 2017 que foi de 54,34%, considerando somente os 
alunos frequentes. Portanto, é possível concluir que a monitoria é uma importante ferramenta 
para melhorar o desempenho e o incentivo aos alunos ingressantes das turmas de Química 
Geral. 
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