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Resumo:

O presente trabalho procurou avaliar a disponibilidade e a demanda da carne suina nos estabelecimentos comerciais sob
servico de ingpecdo municipal na cidade de Dom Pedrito, RS. Realizou-se um levantamento de dados de origem exploratéria e
descritiva. O procedimento técnico utilizado foi o levantamento(Survey), que propde interrogagdo direta das pessoas. A
elaboracdo dos questionérios foi realizada entre os meses de julho e agosto de 2018. Foi consultado o 6rgdo municipal
responsdvel pelo licenciamento dos estabelecimentos comerciais que dispdem da venda de carne no municipio de Dom
Pedrito, RS, para se conhecer 0 nimero de estabelecimentos licenciados. Foi aplicado um questionario em seis
estabelecimentos, 0 qual apresentou um total de cinco perguntas direcionadas a venda de carne suina. Observou-se que, em
todos os locais visitados, comerciadizava-se carne suina, porém, nenhum destes comércios tinham-na como principa carne
vendida, e sim a carne bovina. Em relagéo a estagcdo do ano com mais procura os meses de verdo apresentaram maior demanda
por carne suina, que por alguns é uma carne consumida com mais frequéncia em datas festivas ou apenas umavez ao més. A
disponibilidade de cortes no comércio, é baixa. S8 conhecidos 23 cortes de carne suina, porém nos estabel ecimentos
entrevistados a disponibilidade ficou entre cinco e nove cortes. Os cortes mais procurados pel os clientes nos estabel ecimentos
estudados foram costela e pernil. O motivo de terem apenas dois cortes mais consumidos pode estar relacionado com serem os
cortes mais conhecidos pela populagdo. Melhorar a variedade de cortes e aumentar a informagdo para a populacdo
consumidora mostram-se de suma importancia para o crescimento do mercado desta proteina no municipio e para um
desenvolvimento relevante € necess&io um aumento dos investimentos em marketing, na disponibilidade de cortes e o
esclarecimento da populagdo em relago a seguranca da carne suina para melhor atender as necessidades dos consumidores.

Palavr as-chave: Disponibilidade, Carne Suina, Comércio

M odalidade de Participacéo: Iniciacdo Cientifica

DISPONIBILIDADE DA CARNE SUINA NO COMERCIO DO MUNICIiPIO DE DOM PEDRITO, RIO GRANDE DO
SUL

1 Aluno de graduaggo. pedrogarciamoraes@gmail.com. Autor principal
2 Aluna de graduag&o. tamireszoo11@gmail.com. Co-autor

3 Aluno de graduaco. collaresbb@gmail .com. Co-autor

4 Aluna de graduagfo. diovanasal danhal5@gmail.com. Co-aLtor

S Aluna de graduaco. |arabonatto@gmail.com. Co-autor

6 Docente. betafarenzena@gmail.com. Orientador

Anais do 10° SALAO INTERNACIONAL DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO - SIEPE



Disponibilidade da Carne Suina no Comércio do Municipio de Dom Pedrito, Rio
Grande do Sul

1 INTRODUCAO

O Brasil ¢ o quinto maior consumidor de carne suina em termos absolutos (2,7 % do
total), conforme dados do USDA, Bradesco (2016). Em relacdo aos maiores consumidores
per capita desta proteina, o maior nimero concentra-se na China (50,1%), Unido europeia
(19%) e EUA (8,7%) (USDA, Bradesco, 2016). Segundo a Associacao Brasileira de Proteina
Animal (ABPA, 2016), o pais produziu em 2015 cerca de 3,643 toneladas enquanto o
consumo girou em torno de 15,1 kg por habitante brasileiro.

O Rio Grande do Sul atualmente ocupa o terceiro lugar entre os maiores produtores de
suinos do Brasil, no primeiro semestre deste ano, com aproximadamente 727 mil toneladas,
de acordo com EMBRAPA Aves e Suinos, em dados de maio de 2018. Embora o Estado seja
um dos principais produtores de carne suina a comercializacdo desta carne ¢, em algumas
regides do Estado, pequena, e muitas vezes a quantidade e variedade de cortes e produtos
carneos suinos ¢ baixa.

Desta forma, o presente trabalho procurou avaliar a disponibilidade e a demanda da
carne suina nos estabelecimentos comerciais, sob servigo de inspecdo municipal, no
municipio de Dom Pedrito, RS.

2 METODOLOGIA

Realizou-se um levantamento de dados de origem exploratoria e descritiva. Uma
pesquisa de carater exploratorio tem como objetivo desenvolver levantamentos
bibliograficos, entrevistas com pessoas que tiveram (ou tém) experiéncias praticas com a
problematica pesquisada (GIL, 1999, p. 43). O procedimento técnico utilizado foi o
levantamento (Survey), que propde interrogagdo direta das pessoas (LACERDA; et al.,
2007).

A elaboragao dos questiondrios foi realizada entre os meses de julho e agosto de 2018.
Foi consultado o o6rgdo municipal responsavel pelo licenciamento dos estabelecimentos
comerciais que dispdem da venda de carne no municipio de Dom Pedrito, RS, para se
conhecer o nimero de estabelecimentos licenciados. De um total de 48 estabelecimentos
com alvara de funcionamento, foi aplicado um questionario em seis estabelecimentos, tendo
em vista que esta pesquisa ainda nao finalizou e os dados que estdo sendo avaliados foram
obtidos até o presente trabalho. O questiondrio apresentou um total de cinco perguntas
direcionadas a venda de carne suina, sendo aplicado no dia 25 de agosto de 2018. Um
entrevistador lia as questdes enquanto o outro marcava a op¢ao escolhida pelo entrevistado.
As perguntas foram as seguintes: a) qual espécie de carne ¢ mais vendida? b) vocé vende
carne suina no estabelecimento? c) em qual época do ano a carne suina ¢ mais vendida? d)
quantos cortes de carne suina estdo disponiveis no estabelecimento? e) qual corte de carne
suina ¢ o mais vendido? Com as opcdes de resposta a cada pergunta sendo, respectivamente:
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a) bovino, frango, ovino ou suino; b) sim ou ndo; c¢) outono, inverno, primavera, verao ou
constante; d) de 1 a 4, 5 a 9 ou mais de 10; e) esta questdo ndo foi adicionado um padrao de
resposta, podendo ser respondido qualquer corte de carne; Todos os seis participantes da
pesquisa responderam a todas as perguntas.

3 RESULTADOS e DISCUSSAO

Observou-se que, em todos os locais visitados, comercializava-se carne suina, porém,
nenhum destes comércios tinham-na como principal carne vendida, e sim a carne bovina,
como mostra a figura 1, todos os graficos expressam valores absolutos levantados na
pesquisa. Apesar de a carne bovina ser considerada um produto caro, o aumento do seu
consumo estd condicionado, nas classes de maior poder aquisitivo, a presenca de diferenciais
de qualidade do produto, como carnes organicas, mais macias, rastreadas, certificadas,
inspecionadas, saborosas e disponiveis, que garantem ganhos competitivos e de mercado a
cadeia produtiva (Barcellos, 2002). E quando discute-se demanda do mercado pela proteina
suina, torna-se claro que quando houver maior variedade de cortes no comércio, havera um
aumento na demanda.

Figura 1 - Espécie de carne mais vendida nos estabelecimentos pesquisados no
municipio de Dom Pedrito (dados apresentados em valores absolutos).
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Bovino Frango

Fonte: do autor, 2018.
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Figura 2 - Numero de estabelecimentos que comercializam a carne suina no
municipio de Dom Pedrito (dados apresentados em valores absolutos).
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Fonte: do autor, 2018.

Conforme observado na figura 3, em relagdo a estacdo do ano com mais procura, nos
estabelecimentos estudados, os meses de verdo obtiveram maior demanda por carne suina,
que por alguns ¢ uma carne consumida com mais frequéncia em datas festivas ou apenas uma
vez ao més ,conforme os resultados encontrados na pesquisa de Pinheiro & Lirio (2003).

Figura 3 - Estagdo do ano em que a carne mais vendida nos estabelecimentos
pesquisados no municipio de Dom Pedrito (dados apresentados em valores absolutos).

Verdo Inverno Constante

Fonte: do autor, 2018.

A disponibilidade de cortes no comércio, demonstrada na figura 4, é baixa. De acordo
com o Manual Brasileiro de Cortes Suinos (2010), sd@o conhecidos 23 cortes. Nos
estabelecimentos entrevistados a disponibilidade ficou entre cinco e nove. Segundo Dorneles
et al (2017) em pesquisa realizada na mesma cidade, 51 % dos entrevistados consumiriam
mais carne suina se o comércio possuisse maior variedade de cortes a venda.
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Figura 4 - Numero de cortes diferentes disponiveis de carne mais vendida nos
estabelecimentos pesquisados no municipio de Dom Pedrito (dados apresentados em valores
absolutos).

Fonte: do autor, 2018.

Os cortes mais procurados pelos clientes nos estabelecimentos estudados foram
costela e pernil, conforme visto na figura 5. O motivo de terem apenas dois cortes mais
consumidos pode estar relacionado com serem os cortes mais conhecidos pela populagdo.

Figura 5 - Contagem de qual corte de carne mais vendido nos estabelecimentos
pesquisados no municipio de Dom Pedrito (dados apresentados em valores absolutos).
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Costela Perni

Fonte: do autor, 2018.

4 CONSIDERACOES FINAIS

Em Dom Pedrito a carne suina ainda nao ¢ comercializada de uma forma significativa
para o comércio local, de acordo com Barbosa et al (2009) no municipio de Dom Pedrito a
carne suina ¢ terceira proteina mais consumida com apenas 5% do total, abaixo da
bovina(80%) e da carne de frango(15%).

Anais do 10° SALAO INTERNACIONAL DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO - SIEPE
Universidade Federal do Pampa/ Santana do Livramento, 6 a 8 de novembro de 2018



Pela observagdo realizada e pelos dados preliminares coletados, acredita-se que
melhorar a variedade de cortes e aumentar a informacdo para a popula¢do consumidora
mostram-se de suma importancia para o crescimento do mercado desta proteina no
municipio. Para que o desenvolvimento torne-se expressivo acredita-se, também, que o
aumento dos investimentos em marketing, visando a educagdo dos consumidores sobre
cortes, receitas ¢ modos de preparo; a disponibilidade de cortes variados e o esclarecimento
da populacdo sobre os beneficios e a seguranca da carne suina pode se fazer oportuno para
melhor atender as necessidades dos consumidores.
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