CARACTERIZAGAO FiSICO-QUIMICA DA UVA ‘NIAGARA ROSADA’
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Resumo:

A videra (Vitis spp.) é uma das principais frutiferas cultivadas no mundo. Visando o mercado de mesa, sd0 escassas as
publicacdes a respeito da caracterizagdo de parametros fisicos e quimicos da cultivar Nidgara Rosada. Assim, o presente
trabalho teve como objetivo avaliar as caracteristicas fisico-quimicas da ‘Nidgara Rosada’ produzida em Pelotas-RS. O
delineamento experimental utilizado foi em blocos ao acaso, com cinco repeticdes e cinco plantas por parcela. As variaveis
avaliadas foram a massa e 0 comprimento dos cachos, a massa e o0 didmetro das bagas, teor de sélidos solUveis (SS), pH e
acidez titulavel (AT). Com relagdo as caracteristicas fisicas, a‘Nidgara Rosada’ apresentou para a massa e 0 comprimento do
cacho, massa da baga e diémetro da baga, valores médios de 243,5 g, 13,7 cm, 4,12 g e 19,5 mm, respectivamente. Quanto ao
teor de SS, pH e AT os valores verificados foram de 16,7 °Brix, 3,58 e 0,65 (% é&cido tartarico), respectivamente. Conclui-se
gue a cultivar Niagara Rosada apresenta caracteristicas fisico-quimicas compativeis com o mercado de uva de mesa.
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CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA DA UVA ‘NIAGARA ROSADA’

1 INTRODUCAO

Uma das frutas mais importantes em todo o mundo € a uva (Vitis spp.), que pode ser
utilizada na producdo de suco, vinho ou geleia, bem como consumida in natura (ZHAO et al.,
2017). De acordo com Singh et al. (2015) o consumo didrio de produtos a base de uva pode
ser muito benéfico a saude.

Mello (2017) relataram que no Brasil foram consumidas, em média, 3,50 kg de uva de
mesa por habitante em 2016. Além disso, nesse mesmo ano 641.436 toneladas da producgdo de
uvas foram destinas ao consumo in natura, equivalendo a quase 65% da producdo nacional
desta fruta (MELLO, 2017).

No grupo das uvas comuns, também conhecidas como uvas risticas ou americanas
pertencentes ao género Vitis e a espécie labrusca (Vitis labrusca L.) ou ao cruzamento desta
com outras espécies, a ‘Nidgara Rosada’ se destaca entre as principais cultivares
(NACHTIGAL, 2011). A Niagara Rosada’ ¢ o resultado de uma muta¢do somatica ocorrida
na uva ‘Niagara Branca’ em Louveira, na época distrito de Jundiai-SP, em 1933 (MAIA,
2012). Em 2016 foram colhidas 9,5 milhdes de toneladas desta cultivar (COPELLO, 2017).

Visando o mercado de mesa, sdo escassas as publicacdes a respeito da caracteriza¢ao
de parametros fisicos e quimicos dessa cultivar. Assim, o presente trabalho teve como
objetivo avaliar as caracteristicas fisico-quimicas da ‘Niagara Rosada’ produzida em Pelotas-
RS.

2 METODOLOGIA

O experimento foi realizado na safra 2016/2017, em um vinhedo comercial localizado
em Pelotas-RS, cujas coordenadas sdo 31°29'14.6"S 52°32'59.7"W. O clima da regido € do
tipo “cfa” - clima temperado, com chuvas bem distribuidas ao longo do ano e verdes quentes
(MOTA et al., 1986).

O delineamento experimental utilizado foi em blocos ao acaso, com cinco repeti¢des e
cinco plantas por parcela.

Foi utilizada a uva ‘Nidgara Rosada’ com cinco anos de idade, formada sobre o porta-
enxerto ‘Paulsen 1103’ e conduzidas no sistema de latada, no espacamento de 2,5 entre linhas
e 1,85 m entre plantas. A poda de frutificagdo do tipo mista foi realizada no dia 25 de agosto
de 2016, deixando-se varas e esporoes.

A irrigacdo por aspersdo foi realizada abaixo da copa das plantas, em quantidade
suficiente para o adequado desenvolvimento. Os tratos culturais foram realizados de acordo
com a recomendacdo técnica para a cultura (PROTAS et al., 2003).

A avaliacdo das caracteristicas fisicas e quimicas foi realizada no
LabAgro/Fruticultura da Universidade Federal de Pelotas.

Para a determinacdo das caracteristicas fisicas, no momento da colheita foram
coletados 10 cachos por planta, com o auxilio de uma tesoura de colheita. Em seguida, foram
avaliadas: a massa (g) e o comprimento (cm) dos cachos, e a massa (g) e o didmetro das bagas
(mm). A massa dos cachos e das bagas foi determinada utilizando-se de balanca digital; o
comprimento dos cachos e o didmetro das bagas foram obtidos por medicdes com régua
graduada e paquimetro digital (Mitutoyo®, Japdo), respectivamente.

Com relacdo as caracteristicas quimicas foram avaliados o teor de sélidos soliveis
(SS), utilizando-se o refratdmetro digital ATAGO®, com o resultado expresso em °Brix; pH,
determinado com peagdmetro QUIMIS®; e acidez tituldvel (AT), pelo método de
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titulometria, utilizando 10 mL da amostra diluidas em 90 mL de 4dgua destilada e a titulagao
feita com solucdo de NaOH O0,IN, até se atingir pH 8,2, e os resultados expressos em
porcentagem de acido tartarico (INSTITUTO ADOLFO LUTZ, 1985).

3 RESULTADOS e DISCUSSAO

Para as varidveis massa e comprimento de cacho (Tabela 1), os valores registrados
foram superiores aos resultados obtidos por Martins et al. (2014) em trabalho com a mesma
cultivar em Santa Rita do Araguaia—GO, onde constataram maiores valores médios de 183 ge
11,6 cm, respectivamente. Em contrapartida, em Louveira-SP, Hernandes et al. (2011)
verificaram comprimento de cacho de 13,9 cm, valor superior ao registrado neste
experimento.

Em relacdo a massa da baga (Tabela 1), Martins et al. (2014) mencionaram maior
média de massa de bagas de 4,4 g para a uva ‘Niagara Rosada’, valor superior ao observado
neste trabalho; entretanto, com relacao ao diametro das bagas (Tabela 1), verificaram maior
média de 18,6 mm, inferior ao registrado neste trabalho.

Tabela 1 - Caracteristicas fisicas dos cachos da videira ‘Nidgara Rosada’.

Variaveis Analisadas

Cultivar

Massa do Comprimento do ~ Massa da Diametro da
cacho (g) cacho (cm) baga (g) baga (mm)
‘Nidgara Rosada’ 243.5 13,7 4,12 19,5

Fonte: do autor, 2018.

Os valores referentes as caracteristicas quimicas da cultivar Nidgara Rosada estdo
apresentados na Tabela 2.

Com relagdo aos SS (Tabela 2), o valor verificado estd dentro da faixa observada por
Sanchez-Rodriguez et al. (2016) em Piracicaba-SP, que obtiveram entre 16,4 e 16,9 °Brix.

O teor de sélidos soldveis obtidos no presente experimento estd em conformidade com
os padrdes comerciais brasileiros reportados na Instru¢do Normativa n° 1, de 1° de fevereiro
de 2002, que determina que as uvas risticas devem apresentar, no minimo, 14 °Brix
(BRASIL, 2002).

Quanto ao pH (Tabela 2), o valor foi superior ao encontrado por Mota et al. (2009) em
Caldas-MG, que observaram pH de 3,30 para a ‘Niagara Rosada’ em pé-franco.

Para AT (Tabela 2), Vedoato (2016) estudando diferentes porta-enxertos na
composi¢do quimica de ‘Nidgara Rosada’ em Jundiai-SP constatou teores entre 0,32 e 0,51.
Verifica-se que este valor € inferior ao deste trabalho.

Os teores de solidos soliveis e acidez tituldvel sdo de suma importdncia para os
produtos direcionados ao mercado de mesa, pois sdo indicadores de maturidade da fruta,
influenciando diretamente em sua qualidade e, consequentemente, no sabor.

Tabela 2 - Caracteristicas quimicas das bagas de videira ‘Nidgara Rosada’.

Variaveis Analisadas

Cultivar —
ors - AT (% acido
S8 (Brix) pH tar(téorico)
‘Nidgara Rosada’ 16,7 3,58 0,65

Fonte: do autor, 2018.
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4 CONSIDERA COES FINAIS

A cultivar Nidgara Rosada apresenta caracteristicas fisico-quimicas compativeis com o
mercado de uva de mesa.
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