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Resumo:

O presente estudo objetivou-se avaliar a qualidade microbiolégica de silagem de sorgo com hibridos
|SS90S e QUALYSILO e silagem de milho Agromem 3M51 na Universidade Federal do Pampa, curso
de Medicina Veterindria, campus Uruguaiana. A silagem € considerada uma das principais fontes de
aimento para ruminantes, com isso, € de extrema importancia realizar caracterizacdo do perfil
microbiolégico para certificar-se de que os microrganismos presentes irdo favorecer o processo
fermentativo da forragem. Quantificou-se as populacbes bacterianas de Lactobacillus e Clostridium,
fungos e leveduras. Os dados obtidos mostraram que populagdes de Lactobacillus foram observadas na
silagem de sorgo Qualysilo, seguida da silagem de milho, enquanto, na silagem do sorgo 1SS90S foi
observada a menor populacéo. As leveduras e clostrideos estiveram presentes em maiores populactes
nas silagens de sorgo. A maior populacdo de fungos foi observada na silagem de sorgo Qualysilo,
justamente a silagem que teve menor populacdo de Lactobacillus. Por fim, pode-se concluir que, silagens
de sorgo 1SS90S, QUALYSILO e de milho agromem 3M51 apresentaram perfis microbiol 6gicos
difetentes, porém, todos adequados para o fornecimento a ruminantes.
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PERFIL MICROBIOLOGICO DE SILAGENS DE SORGOS ISS90S, QUALYSILO E
MILHO AGROMEM 3M51

1 INTRODUCAO

A cultura do sorgo € indicada para regides com condi¢des edafocliméticas desafiadoras
para a cultura do milho que sofrem limitagdes pluviométricas (Chiesa et al., 2008),
tradicionalmente, o sorgo € utilizado para producdo de silagens, além de adaptar-se em
diversas condig¢des, incluindo clima e fertilidade do solo, apresentando-se como uma planta
mais resistente. Essa cultura é capaz manter niveis de producdo de massa satisfatérios em
regides com escassez de nutrientes (Macedo et al., 2012), mantendo qualidade da planta para
posterior realizacdo de silagem. J4 a silagem de milho é mais utilizada durante a estacao fria
para suprir as necessidades dos animais nos periodos de escassez de forragem (Vieira et. al.,
2013).

A silagem € considerada uma das principais fontes de alimento para ruminantes, é de
extrema importancia realizar caracterizagao do perfil microbioldgico para se certificar de que
0s microrganismos presentes irdo favorecer o processo fermentativo da forragem. Para evitar
impactos negativos no desempenho animal e promover seguranca alimentar de silagens, é
necessdrio quantificar também os microrganismos indesejdveis que podem estar presentes
durante o processo fermentativo no interior do silo.

ApOs pesquisas desse tipo, espera-se obter resultados ao qual contenha uma maior
contagem de bactérias Lactobacillus e uma baixa contagem de bactérias do género
Clostridium e enterobactérias, pois estas promovem perda de matéria seca, diminuicdo na
qualidade nutricional, intensificando a protedlise e consequentemente produg¢do de amonia. A
caracterizacdo de fungos também € importante, visto que seu surgimento prejudica a
estabilidade aerdbica apds a abertura do silo, além da producdo de micotoxinas que
prejudiciais a saude animal (Muck, 2010).

Desse modo, objetiva-se com este trabalho, estudar o perfil microbiolégico de silagem
de sorgo com hibridos ISS90S e QUALYSILO e silagem de milho Agromem 3MS51 na
Universidade Federal do Pampa, curso de Medicina Veterinaria, campus Uruguaiana.

2 METODOLOGIA

As culturas foram implantadas em 26/12/2017, sob delineamento em blocos
casualizados, com trés tratamentos e cinco repeti¢des. Os tratamentos consistiram em dois
materiais de sorgo: Qualysilo e Sorgo ISS90S (Atlantica Sementes) e um material de milho
Agromen (3M51). Como adubacdo de base utilizou-se 45 kg do fertilizante Rizobacter
(10:40:00). Nas densidades de semeadura, adotou-se 17 stes/metro linear para os sorgos,
objetivando-se uma populagdo de 212 mil plantas/hectare; e 8 stes/metro linear para o milho,
objetivando-se uma populacdo de 80 mil plantas/hectare.

Procedeu-se a colheita quando os graos encontravam-se no estadio pastoso da cultura do
sorgo, e com % da linha do leite na cultura do milho. As plantas foram trituradas em tamanho
de particula de 0,5-1,8 cm e ensiladas em silos experimentais sob densidade de 600 kg/m3.
Decorridos 120 dias de armazenamento através da fermentacdo anaerdbica, ocorreu a abertura
dos silos e procedeu-se a amostragem para caracterizacdo do perfil microbioldgico das
silgens. As andlises foram conduzidas nos Laboratérios de Nutricdo Animal e Forragicultura e
Microbiologia da Universidade Federal do Pampa — Unipampa, campus Uruguaiana.

Quantificou-se as populacdes bacterianas de Lactobacillus e Clostridium, fungos e
leveduras segundo metodologia de Silva et al. (1997). Para a analise dos 4 microrganismos,
todo o procedimento foi realizado em fluxo laminar. Pesou-se 10 g de silagem em um
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Erlemeyer estéril contendo 90 mL de dgua peptonada e apds a homogeneizagdo, foi realizada
dilui¢des decimais em tubos estéreis com 9 mL com o mesmo contetido e semeadura em
profundidade de placas de Petri estéreis. Nestas, passou-se as dilui¢cdes em 10%e 107

Nas placas destinadas a contagem de Lactobacillus, apés a semeadura das dilui¢des,
foram adicionados 15 mL de MRS dagar (Lactobacillus MRS 4agar) que, apds a
homogeneizagdo e solidificagdo do meio de cultura, incubou-se a 35 + 1°C por 72 h. Para a
contagem de micro-organismos Clostridium, apés a semeadura de 1 mL, foi adicionado 15
mL de Reinforced Clostridial Agar (RCA). A incubag¢do das placas foi a 35 £ 1°C em
anaerobiose por 48h.

Para a contagem de levedura, apés a semeadura das diluicdes, foram adicionados 15 mL
de agar YEPG que, apds a homogeneizagdo e solidificacdo do meio de cultura, incubou-se a
37 = 1°C por 7 dias. Por fim, para a contagem de fungos, apds a semeadura das dilui¢des,
foram adicionados 15 mL de Potato Dextrose Agar (PDA) que, apds a homogeneizacio e
solidificacdo do meio de cultura, incubou-se a 25 + 1°C por 7 dias. Ap6s a incubagdo de
todas, as placas foram contadas e o resultado expresso em log UFC/g. Os dados foram
analisados por meio de andlise de variancia e as médias comparadas por Tukey (5%).

3 RESULTADOS e DISCUSSAO

Houve insignificancia dos tratamentos estudados sobre as populacdes de Lactobacillus,
leveduras, Clostridium e fungos (Tabela 1). A maior populacio de Lactobacillus foi
observada na silagem de sorgo Qualysilo, seguida da silagem de milho, enquanto, na silagem
do sorgo ISS90S foi observada a menor populacdo. Essa diferenca deve-se as caracteristicas
do material ensilado, pois a forragem obtida com a colheita do sorgo Qualysilo proporcionou
maior quantidade de grdos no momento da ensilagem, devido ao porte da planta ser mais
baixo e com maior tamanho de panicula. Os graos contém carboidratos soliveis, que sdo
substrato para multiplicacdo dessas bactérias, por isso plantas com maior propor¢do de graos
favorecem o crescimento desses microrganismos (McDonald et al., 1991).

A quantificag¢do de bactérias dcido laticas é fundamental na caracterizacdo da qualidade
de silagens, pois estas sdo as principais responsdveis pela fermentacdo dos agucares e
producdo de 4cido latico (Reis et al., 2004). A redugdo do pH se da pela produgdo de 4cido
lactico, sendo assim proliferacdo desses microrganismos de assegura a estabilidade da massa
ensilada e a preservacdo do material (Mcdonal et al. 1991). O pH resultante desse processo €
capaz de suprimir o crescimento de microrganismos, que na sua maioria sao indesejaveis em
silagens (Muck, 2010), por isso para silagens recomenda-se que pH esteja entre 3,8 e 4,2
(Mcdonald et al., 1991). Portanto, deseja-se que os materiais ensilados tenham maior
colonizacdo de bactérias dcido laticas, visando a obtencdo de silagens de melhor qualidade
nutricional (Lopes e Evangelista, 2010).

Tabela 1- Microrganismos (log UFC/g) presentes em silagens e milho e sorgo produzidos na
Fronteira Oeste do Rio Grande do Sul e ensiladas por 120 dias.

Espécie Material Lactobacillus Leveduras Clostridium Fungos
Sorgo Qualysilo 2,18a 2,207 2,19a 1,86b
Sorgo ISS90S 1,32¢ 2,26 2,25a 2,25a
Milho Agromen 3M51 1,59b 1,61b 2,06b 1,57¢

P-value 0,000 0,000 0,000 0,000

CV (%) 6,16 2,15 1,61 1,99

*Médias seguidas de mesma letra na coluna ndo diferem estatisticamente pelo teste Tukey (5%).
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A cultura do milho € considerada padrdo para confeccio de silagens, porém, na safra do
presente estudo, 2017/2018, a estiagem ocorrida durante o desenvolvimento da cultura
comprometeu sua produtividade. Devido suas caracteristicas, o milho € sensivel a estiagens
especialmente na fase de enchimento dos grdos, e por este motivo, comprometeu a
produtividade da lavoura, especialmente a produ¢do de graos na massa de silagem.

As leveduras e clostrideos estiveram presentes em maiores populagdes nas silagens de
sorgo (Tabela 1). Populagdes elevadas de leveduras ndo sdo desejdveis em silagens, pois estas
ocasionam fermentacdes prejudiciais a qualidade das silagens, reduzindo o seu valor
nutricional (Lopes e Evangelista, 2010). A presenca de elevadas populagdes de leveduras em
silagens € preocupante devido ao seu potencial de multiplicacdo apds a abertura do silo. Estas,
apos penetracdo de oxigénio na silagem, utilizam o acido ldtico para produgdo de energia e
multiplicacdo, elevam o pH da silagem exposta ao ar e ocasionam seu aquecimento,
promovendo a quebra da estabilidade aerdbia e a deterioracdo de silagens, sendo a principal
causa dessa deterioracdo. Assim, desejam-se silagens com baixas populacdes de leveduras,
tanto para preservacdo do material durante a fermentagcdo quanto apds a abertura dos silos.

A silagem de milho apresentou a menor populacdo de clostrideos (Tabela 1). Estes
microrganismos sao indesejdveis em silagens porque competem com as bactérias dcido laticas
durante a fermentacao, produzindo acido acético e butirico, que nao tem o mesmo potencial
de reducdo do pH das silagens. Um fator importante € a reducdo da ingestao de silagens que
sofrem atividade clostridial por animais e uma perda significativa, sendo 51% de perdas de
MS e 18% de energia bruta (Mcdonald et al., 1991). Também, possuem capacidade de
protedlise, e podem reduzir o valor nutricional das silagens devido a degradacdo de
compostos nitrogenados durante a fermentacao.

A maior populacdo de fungos foi observada na silagem de sorgo Qualysilo, justamente a
silagem que teve menor populacdo de Lactobacillus (Tabela 1). A presenca visual desses
microrganismos ¢ uma indicagdo de silagem € consideravelmente inferior, um cuidado
reforcado deve ser tomado se esses microrganismos estiverem em concentracdes elevadas em
alimentos conservados, visto produzem micotoxinas, acarretando diversos distdrbios em
animais que se alimentam dessas silagens (Muck, 2010). Cabe ressaltar que embora ocorram
diferencas entre os materiais para os microrganismos estudados, todos apresentaram excelente
perfil microbioldgico, seguro para a alimentacio de ruminantes.

4 CONSIDERA COES FINAIS

As silagens de sorgo ISS90S, QUALYSILO e de milho agromem 3MS51 apresentaram perfis
microbioldgicos difetentes, porém, todos adequados para o fornecimento a ruminantes.
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